Begerow® Product Line

Reinvergarung
LALVIN® DV 10

Saccharomyces Bayanus

LALVIN DV 10 Hefe aus Eaton’s Begerow Product
Line ist ein speziell selektionierter Trockenrein-
zuchthefestamm von Saccharomyces bayanus, der
sehr zuverlassig bei der Vergarung von Weil3wein-
mosten und Sektgrundweinen eingesetzt wird.
LALVIN DV 10 Hefe erzeugt relativ neutrale Sekte
mit guter Balance zwischen Frucht und Eleganz.

Die spezifischen Vorziige von LALVIN DV 10 Hefe, die
gerade bei der Tankgérung gefordert werden:

- Speziell fur die zweite Garung, da gute
Alkoholtoleranz

- Geringer Nahrstoffbedarf
- Rasches An- und Durchgarvermdgen

- Sparsame Bildung unerwiinschter
Garnebenprodukte

- Gutes Sedimentierverhalten

Anwendung

Grundsatzlich sollten die Moste und Sektgrundweine
maoglichst friihzeitig mit LALVIN DV 10 Hefe beimpft
werden. Mit folgender Dosierung werden Garprobleme
zuverlassig verhindert:

Einsatzzweck Anwendungsmengen in

g/hl unter

normalen schwierigen

Géarbedingungen

Most und Sekt 20-30 30-40

Die genannten Mengen sind Richtwerte. Sie sollten
den individuellen Bedingungen je nach Gesundheit des
Leseguts, der Temperatur, der Gebindegrof3e usw.
angepasst werden. Bei grol3en Gebinden sollte fur
ausreichende Kihlung gesorgt sein.

LALVIN DV 10 Hefe wird am besten in die 10fache
Menge Most-Wasser-Gemisch von 30 — 35 °C einge-
rihrt und nach etwa 20 Minuten und nach erneutem
Durchrihren dem Most oder Wein beigegeben.

Die Zugabe von 600 mg SIHA® Vitamin B, Hefenahr-
stoff auf 1.000 | Most erbringt noch giinstigere
Vermehrungs-, Gar- und Stoffwechselbedingungen.
Zur Unterstiitzung schwieriger Moste wird eine Zugabe
von zusétzlich 20 g/hl SIHA Garsalz Hefenahrstoff
empfohlen.
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Unter diesen Bedingungen ist es glinstig, die Hefen an
die Garbedingungen zu gewdhnen. Dies geschieht am
einfachsten dadurch, dass man die fur die gesamte
Weinmenge erforderliche Hefemenge zu etwa 10 %
des gesamten Garguts gibt und dort angéaren lasst bis
etwa die Hélfte des noch vorhandenen Zuckers
verbraucht ist. Dann wird dieser Ansatz zu den
restlichen 90 % des fertig zu garenden Weins
gegeben. So angepasste Hefen garen in der Regel
rascher an und neigen weniger zum Absterben als die
direkt zur Gesamtmenge zugesetzte Portion.

Produkteigenschaften

Durch mehrjahrige Selektionsarbeit ist es gelungen,
die Alkoholtoleranz der Hefe LALVIN DV 10 Hefe
wahrend der Garung steigern. Diese positive Eigen-
schaft der Hefe wird laufend durch weitere Selektion
verstarkt und abgesichert. Weitere Ziele der Entwick-
lungsarbeit waren hohe Garaktivitat und -vitalitat.
LALVIN DV 10 Hefe ist eine relativ neutrale, zuver-
lassige Garhefe mit feiner Balance zwischen Frucht
und Eleganz.

LALVIN DV 10 Hefe zeigt einen glinstigen Garverlauf
mit hohem Endvergérungsgrad. Wildhefen und
unerwiinschte Bakterien werden unterdriickt.

LALVIN DV 10 (Hefe) erzeugt keine unerwiinschten
Géarnebenprodukte wie SOz, H,S, Acetaldehyd,
Brenztraubensaure (Pyruvat), o-Ketoglutarsaure,
flichtige Saure und Ester.

LALVIN DV 10 Hefe kann bis 16 Vol.-% Alkohol
produzieren. Die praktische Alkoholausbeute betragt
ca. 47 % des zu vergarenden Zuckers. Je kg Zucker-
umsatz werden ca. 546 kJ (130 kcal) Wéarme
freigesetzt.

Sicherheit

Bei bestimmungsgeméalRem Gebrauch und fachge-
rechter Verarbeitung sind keine nachteiligen
Wirkungen bekannt.

Weitere Angaben zur Sicherheit entnehmen Sie bitte
dem Sicherheitsdatenblatt, welches Sie sich jederzeit
aktuell auf unserer Homepage herunterladen kdnnen.
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Lagerung

Geprifte Qualitat

LALVIN DV 10 Hefe wird unter Schutzgas in luftdichte
Aluminium-Mehrschichtfolie verpackt. Da die
Verpackung unter Vakuum steht, ist die Unversehrtheit
leicht zu kontrollieren.

LALVIN DV 10 Hefe kann in unbeschéadigter Ver-
packung bei 4 — 10 °C vier Jahre gelagert werden. Fir
kurze Zeit kann die Lagerung auch bei 20 °C erfolgen.

LALVIN DV 10 Hefe wird laufend wahrend des Her-
stellungsprozesses auf gleichmafig hohe Produktgite
Uberwacht. Strenge Kontrollen erfolgen unmittelbar vor
und wahrend der Endverpackung.

Die jeweilige nationale Gesetzgebung ist zu beachten.

LALVIN® ist eine eingetragene Handelsmarke von

Anbruchpackungen sind umgehend aufzubrauchen.

Lieferinformationen

LALVIN DV 10 Hefe hat die Artikelnummer 93.316 und
wird in folgenden Verpackungseinheiten geliefert:

5009

Aluminium-Verbundfolie Blockpack

20 x500g Aluminium-Verbundfolie Blockpack im

Karton
HS Zolltarif: 2102 10 90

Zentrale Nordamerika
44 Apple Street,
Tinton Falls, NJ 07724

Gebluhrenfrei: 800 656-3344
(nur innerhalb Nordamerikas)

Tel.: +1 732 212-4700

Europa/Afrika/Naher Osten
Auf der Heide 2
53947 Nettersheim, Deutschland

Tel.: +49 2486 809-0

Internormen Product Line
Friedensstral3e 41
68804 AltluBheim, Deutschland

Tel.: +49 6205 2094-0

Begerow Product Line

An den Nahewiesen 24
55450 Langenlonsheim,
Deutschland

Tel.: +49 6704 204-0
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Brasilien

Av. Julia Gaioli, 474 - Bonsucesso
07251-500 - Guarulhos

Brasilien

Tel.: +55 11 2465 8822

China

No. 7 Lane 280 Linhong Road,
Changning District,

Shanghai 200335, China

Tel.: +86 21 5200 0422

Singapur
4 Loyang Lane #04-01/02
Singapur 508914

Tel.: +65 6825 1668

Lallemand Inc.

Fur weitere Informationen kontaktieren
Sie uns bitte per E-Mail unter
filtration@eaton.com. Eine vollstandige
Liste aller Filterprodukte von Eaton finden
Sie online unter eaton.com/filtration

Nicht alle Produkte der Eaton’s Begerow
Product Line sind in allen Regionen
verfligbar. Bitte kontaktieren Sie lhre
lokale Eaton Niederlassung, um die
Verfligbarkeit zu ermitteln.

© 2013 Eaton Corporation. Alle Rechte vorbehalten.
Samtliche Handelsmarken und eingetragenen
Warenzeichen sind Eigentum der jeweiligen
Unternehmen.

Samtliche in diesem Prospekt enthaltenen Informa-
tionen und Empfehlungen hinsichtlich der Verwen-
dung der hierin beschriebenen Produkte basieren
auf Priifungen, die als zuverlassig angesehen
werden. Dennoch obliegt es der Verantwortung des
Benutzers, die Eignung dieser Produkte fur seine
eigene Anwendung festzustellen. Da die konkrete
Verwendung durch Dritte auf3erhalb unseres Ein-
flussbereiches liegt, ibernimmt Eaton keinerlei
ausdruckliche oder stillschweigende Gewahrleistung
fur die Auswirkungen einer solchen Verwendung
oder die dadurch erzielbaren Ergebnisse. Eaton
Ubernimmt keinerlei Haftung in Zusammenhang mit
der Verwendung dieser Produkte durch Dritte. Die
hierin enthaltenen Informationen sind nicht als
absolut vollstandig anzusehen, da weitere Informa-
tionen notwendig oder wiinschenswert sein kénnen,
falls spezifische oder auBergewdhnliche Umstande
vorliegen, beziehungsweise aufgrund von geltenden
Gesetzen oder behoérdlichen Bestimmungen.
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