Begerow® Product Line

Reinvergarung
SIHAFERM® Frio

Kaltgarhefe, Saccharomyces Cerevisiae

SIHAFERM Frio Hefe aus Eaton’s Begerow Product
Line ist eine selektionierte Reinzuchthefe mit sehr
guten Kaltgareigenschaften (Gartemperaturen

12 — 15 °C). Die Ausbildung von Kaltgararomen
(Fruchtaromen) ist in diesem Temperaturbereich
stark ausgepragt. SIHAFERM Frio Hefe ist ein
Saccharomyces cerevisiae Stamm, gart bei
niedrigen Gartemperaturen schnell an und sorgt
fir die Auspragung der gewiinschten Frucht-
aromen.

Die spezifischen Vorziige von SIHAFERM Frio Hefe:

- Schnelle und ziuigige Angérung bei
Géartemperaturen ~ 12 °C

- Verstérkte Bildung von Kaltgéraromen bei
niedrigen Temperaturen

- Moderater bis hoher Nahrstoffbedarf
- Moderate Alkoholtoleranz bis 15 Vol.-%

- Sichere Endvergarung

Anwendung

Grundsatzlich sollten Moste und Maischen méglichst
frihzeitig mit SIHAFERM Frio Hefe beimpft werden.
Langere Standzeiten begunstigen die unkontrollierte
Vermehrung wilder Hefen (besonders bei kiihlen
Gartemperaturen zeigen Kloeckera/Hanseniaspora-
Stdmme sehr gutes Wachstum) und unerwiinschter
Bakterien.

Einsatzzweck

Anwendungsmengen (g/hl)

bei
normalen schwierigen
(12 °C)
Géarbedingung
Traubenmost weil3 20-25 25-30
Traubenmost rot 20-25 25-30
Traubenmaische weil 20-25 25-30
Traubenmaische rot 20-25 25-30
Fruchtmost fur Cider 15-20 20-25

Diese Dosagemengen sind Richtwerte und sollten an
die individuellen Bedingungen (Gesundheit des Lese-
guts, hefeverfiighbare Nahrstoffe usw.) angepasst
werden.
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Der Garbereich liegt zwischen 12 — 23 °C. Die opti-
male Gartemperatur liegt bei 12 — 17 °C. Bei Grol3ge-
binden muss fiir ausreichende Kuhlung gesorgt
werden.

Fir Kaltvergérung wird die Adaption der Hefesuspen-
sion an den niedrigen Temperaturbereich empfohlen.

Besonders bei der Temperaturadaption ist es erforder-
lich Temperaturspriinge tber 5 °C pro Stunde zu
vermeiden. Bei groReren Temperaturdifferenzen geht
die Hefezelle in eine lag-Phase Uber, die unter
Umstanden zu einer extrem verzégerten Angarung
fuhren kann.

SIHAFERM Frio Hefe in die 10fache Menge Most-
Wasser-Gemisch (35 — 37 °C) einriihren und anschlie-
Bend langsam abkiihlen lassen bis die maximale
Temperaturdifferenz zwischen Hefeansatz und zu
beimpfendem Most von 5 °C erreicht ist.

Eine weitere MaRnahme der Hefeadaption an kiihle
Gartemperaturen ist eine teilweise Angérung. Dies
geschieht am einfachsten dadurch, dass man die fur
die gesamte Weinmenge erforderliche Hefemenge zu
etwa 10 % des gesamten Garguts gibt und dort
angaren lasst. Dann wird dieser Ansatz zu den rest-
lichen 90 % des fertig zu garenden Weins gegeben. So
angepasste Hefen géaren in der Regel rascher an und
neigen weniger zum Absterben als die direkt zur
Gesamtmenge zugesetzte Portion.

Produkteigenschaften

Der Hefestamm SIHAFERM Frio bringt besonders bei
niedrigen Gartemperaturen eine hohe Garsicherheit.
Der Hefestamm zeichnet sich durch eine geringe
Bildung von Géarungsnebenprodukten, wie SO,,
Acetalydehyd, Brenztraubenséure und a-Ketoglutarat
aus. Weiterhin unterdriickt SIHAFERM Frio Hefe
Wildhefen durch eine sehr schnelle Angarung und
Hefezellzahl-Vermehrung.

SIHAFERM Frio Hefe bendtigt fur eine optimale und
schnelle Vergérung sowohl wahrend der Rehydrierung
als auch wahrend der alkoholischen Géarung DAHP als
auch Komplexhefenahrstoffe. Unter ungiinstigen
Néhrstoffbedingungen ist eine Béckserbildung maglich.

Sicherheit

Bei bestimmungsgeméaRem Gebrauch und fachge-
rechter Verarbeitung sind keine nachteiligen
Wirkungen bekannt.
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Weitere Angaben zur Sicherheit entnehmen Sie bitte
dem Sicherheitsdatenblatt, welches Sie sich jederzeit
aktuell auf unserer Homepage herunterladen kénnen.

Lagerung

Geprifte Qualitat

wacht.

SIHAFERM Frio Hefe wird wahrend des Herstellungs-
prozesses regelmaRig auf hohe Produktglte tber-

Strenge Kontrollen erfolgen ferner unmittelbar vor und

SIHAFERM Frio Hefe wird unter Schutzgas in luft-

dichte Aluminium-Mehrschichtfolie verpackt. Da die
Verpackung unter Vakuum steht, ist die Unversehrtheit

leicht zu kontrollieren.

SIHAFERM Frio Hefe kann in unbeschadigter Verpa-
ckung bei 4 — 10 °C drei Jahre gelagert werden. Fir
kurze Zeit kann die Lagerung auch bei 20 °C erfolgen.

Anbruchpackungen sind umgehend aufzubrauchen.

Lieferformen

SIHAFERM Frio hat die Artikelnummer 93.088 und
wird in folgenden Verpackungseinheiten geliefert:

500 g
20 x 500 g
Karton
HS Zolltarif: 2102 10 90

Zentrale Nordamerika
44 Apple Street,
Tinton Falls, NJ 07724

Gebluhrenfrei: 800 656-3344
(nur innerhalb Nordamerikas)

Tel.: +1 732 212-4700

Europa/Afrika/Naher Osten
Auf der Heide 2
53947 Nettersheim, Deutschland

Tel.: +49 2486 809-0

Internormen Product Line
Friedensstral3e 41
68804 AltluBheim, Deutschland

Tel.: +49 6205 2094-0

Begerow Product Line

An den Nahewiesen 24
55450 Langenlonsheim,
Deutschland

Tel.: +49 6704 204-0
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Aluminium-Verbundfolie Blockpack
Aluminium-Verbundfolie Blockpack im

Brasilien

Av. Julia Gaioli, 474 - Bonsucesso
07251-500 - Guarulhos

Brasilien

Tel.: +55 11 2465 8822

China

No. 7 Lane 280 Linhong Road,
Changning District,

Shanghai 200335, China

Tel.: +86 21 5200 0422

Singapur
4 Loyang Lane #04-01/02
Singapur 508914

Tel.: +65 6825 1668

wahrend der Endverpackung.

Fur weitere Informationen kontaktieren
Sie uns bitte per E-Mail unter
filtration@eaton.com. Eine vollstandige
Liste aller Filterprodukte von Eaton finden
Sie online unter eaton.com/filtration

Nicht alle Produkte der Eaton’s Begerow
Product Line sind in allen Regionen
verfliigbar. Bitte kontaktieren Sie lhre
lokale Eaton Niederlassung, um die
Verfligbarkeit zu ermitteln.

© 2013 Eaton Corporation. Alle Rechte vorbehalten.
Samtliche Handelsmarken und eingetragenen
Warenzeichen sind Eigentum der jeweiligen
Unternehmen.

Samtliche in diesem Prospekt enthaltenen Informa-
tionen und Empfehlungen hinsichtlich der Verwen-
dung der hierin beschriebenen Produkte basieren
auf Priifungen, die als zuverlassig angesehen
werden. Dennoch obliegt es der Verantwortung des
Benutzers, die Eignung dieser Produkte fur seine
eigene Anwendung festzustellen. Da die konkrete
Verwendung durch Dritte auf3erhalb unseres Ein-
flussbereiches liegt, ibernimmt Eaton keinerlei
ausdruckliche oder stillschweigende Gewahrleistung
fur die Auswirkungen einer solchen Verwendung
oder die dadurch erzielbaren Ergebnisse. Eaton
Ubernimmt keinerlei Haftung in Zusammenhang mit
der Verwendung dieser Produkte durch Dritte. Die
hierin enthaltenen Informationen sind nicht als
absolut vollstandig anzusehen, da weitere Informa-
tionen notwendig oder wiinschenswert sein kénnen,
falls spezifische oder auBergewdhnliche Umstande
vorliegen, beziehungsweise aufgrund von geltenden
Gesetzen oder behoérdlichen Bestimmungen.
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